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Resumo

O mercado da carne ovina é diretamente afetado pela informalidade da cadeia
produtiva, pela cultura sensorial antiga criada pelo consumo de carne de baixa
qualidade e pela baixa oferta, o que torna seu preco menos acessivel. Com a
gourmetizagdo da carne e as grandes quantias de carne ovina importada do Uruguai,
surge uma oportunidade de crescimento para o setor no pais, e conhecer o perfil do
consumidor atual & essencial para o futuro da ovinocultura. Diante desse cenario, 0
presente estudo objetivou analisar o perfil dos consumidores de carne ovina na regiao
centro oeste paraense por meio de um questionario disponibilizado de forma remota.
Dos 179 participes aptos 90,1% ja consumiram carne ovina, destes 72,5% desejam
aumentar a frequéncia e quantidade de carne consumida. Entre eles 56,9%
consomem de forma anual sendo que o preco € o fator de maior impedimento do maior
consumo, 22,7%, seguido do acesso 21%. A principal fonte de compra de carne entre
os participes foi direto com o produtor rural, 70 entrevistados. Do total 91,5% afirmam
estar dispostos a pagar mais por uma carne com melhor qualidade e maior seguranga
higiénico sanitaria.

Palavras-chave: carne gourmet. cadeia produtiva informal. ovinocultura

Abstract

The sheep meat market is directly affected by the informality of the production chain,
the old sensory culture created by the consumption of low quality meat and the low
supply, which makes its price less accessible. With the gourmetization of meat and the
large amounts of sheep meat imported from Uruguay, there is an opportunity for growth
for the sector in the country, and knowing the profile of the current consumer is
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essential for the future of sheep farming. Given this scenario, the aim of this study was
to analyze the profile of sheep meat consumers in the central western region of Para
by means of a questionnaire made available remotely. Of the 179 eligible participants,
90.1% had already consumed sheep meat, of which 72.5% wished to increase the
frequency and quantity of meat consumed. Of these, 56.9% consume meat on an
annual basis, with price being the biggest factor preventing greater consumption
(22.7%), followed by access (21%). The main source of meat purchases among the
participants was directly from the rural producer, 70 interviewees. Of the total, 91.5%
said they were willing to pay more for better quality meat and greater hygiene and
health safety

Keywords: gourmet meat. informal production chain. sheep farming.

1. Introdugao

De acordo com o Centro de Estudos Avancados em Economia Aplicada
(CEPEA, 2023), no Parana o prego do quilo vivo da carne ovina passou de R$ 12,48
em julho para R$ 12,15 em agosto, registrando um recuo de 2,6%. O prego esta sendo
pressionado pela alta da importagdo de carne ovina uruguaia e baixa na demanda.
Importagao essa que cresce a cada ano devido a falta de oferta de carne constate no
mercado brasileiro. Ja a nivel nacional, o volume exportado aumentou 59,26% em
relacdo a Jan-Ago/2022 para Jan-Ago/2023, sendo 191.359kg em 2023 e 120.156kg
no mesmo periodo de 2022. A exportacdo de carne ovina gerou uma receita de
U$708.559 entre janeiro e agosto de 2023, tendo como principais importadores
Uruguai, llhas Marshall e Libéria (FAMASUL, 2023).

Identificar os fatores que influenciam a baixa demanda é crucial para
expansdo da ovinocultura no Brasil, em especial no estado do Parana. Um dos
problemas enfrentados pelos ovinocultores é a informalidade da cadeia produtiva.
Estima-se que 90% do consumo nacional é proveniente do mercado informal, fator
este que faz com que a qualidade do produto ofertado ao consumidor diminua (SORIO
E RASI, 2010).

A desorganizagao da cadeia produtiva e falta de gestdo das propriedades
sdo o resultado do manejo deficiente dos rebanhos, estocagem inadequada,
inexisténcia de inspec¢do sanitaria, higiene duvidosa e a falta de padronizagdo do
produto ofertado, sendo que a maior parte desses abates ocorrem dentro das
propriedades rurais (JESUS ET AL., 2010). O elevado prego da carne, a reduzida
demanda no mercado, pouca informagao ao consumidor sobre os valores e beneficios
nutricionais da carne, restricdo orgamentaria dos individuos e grande oferta de bens
substitutos afetam diretamente no baixo consumo de carne ovina no mercado
brasileiro (LUCENA ET AL., 2008).

A produtividade na etapa primaria € baixa, ha grande capacidade ociosa na
industria de abate e a comercializagao € precaria, apresentando caracteristicas de
informalidade. H4, ainda, indicagbes de que a oferta ndo esta organizada para atender
a demanda existente no mercado interno e que a maior parte dessa demanda vem
sendo atendida por importagdes (JESUS; RODRIGUES; MORAES, 2010). Pesquisas
realizadas pela Embrapa Pecuaria Sul mostram que no Rio Grande do Sul o problema
esta justamente na informalidade que ja ser tornou crénica (NALERIO, 2023). No
estado onde o tamanho dos rebanhos € maior, a dificuldade esta em enviar os animais
para o abate pois € preciso organiza-los em lotes padronizados por peso e carcaga
pré-definida segundo a necessidades dos frigorificos.
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Uma forma de resolver esses problemas e aumentar a oferta de carne no
mercado seria a criagcdo de cooperativas, a unido dos pequenos produtores pode
tornar a cadeia formal e agregar prego ao produto final (NALERIO, 2023). Aspectos
fisiologicos e ancestrais permeiam o consumo de carne, assim como as influéncias
culturais s&o decisorias na compra e comportamento dos consumidores
(BARCELLOS, 2007). E preciso acabar com os mitos que permeiam a carne ovina
pois a qualidade e o sabor da produgao atual sdo muito superiores ao que era servido
uma década atras (GRESSLER, 2023).

Os consumidores estdo mudando as atitudes sobre o consumo de alimentos,
existindo uma tendéncia, principalmente nos mercados mais exigentes, de que as
preocupagdes com a saude e bem-estar em geral, incluindo o0 meio ambiente, passam
a ter cada vez mais importancia no processo de escolha (LUCENA, 2018). Estudos
mostram que a carne de cordeiro tem niveis mais elevados de gorduras saturadas do
que a carne bovina ou suina, porém a relagdo acido graxo insaturado e saturado é
maior, ou seja, a carne ovina possui uma boa quantidade de acido graxo insaturado,
que é responsavel pela diminui¢gdo do colesterol LDL (STEPHANIE, 2020).

Mesmo com uma porcentagem menor de proteina, a carne ovina comparada
a carne bovina no geral € mais rica em todos 0os aminoacidos essenciais. Portanto a
proteina encontrada no cordeiro é de qualidade superior. No geral, cordeiro e carneiro
tendem a ser mais abundantes em vitaminas. Eles contém duas vezes mais folato,
vitamina B1 e quase quatro vezes mais vitamina K. O cordeiro ou o carneiro também
sdo0 mais ricos em vitamina B2, vitamina B3 e vitamina E.

Além disso, ha um novo nicho de mercado tomando for¢ga na ovinocultura de
corte, assim como ja tomou na bovinocultura de corte, o mercado gourmet, com cortes
especificos, carne selecionada desde a criagdo para maior marmoreio, maciez e
concentragéo de sabor. Os restaurantes e chefs dos grandes centros tem investido e
criado pratos cada vez mais ousados e que destacam as peculiaridades da carne
ovina. A ovelha tem como possibilidade atender as varias classes de consumidores,
de cortes gourmet até os de cortes mais baratos e acessiveis como pescoco e costela
(FEOVINOS, 2023).

Visando esse crescimento no mercado Brasileiro, na produgcdo e consumo de
carne, vé-se na ovinocultura uma fatia de mercado promissor e rentavel. Com um
menor custo de producdo quando comparada a bovinocultura de corte, a carne ovina
possui um maior valor agregado, um sabor inigualavel, nutritiva e também uma alta
fonte de proteina com baixo teor de gordura auxiliando no ganho de massa magra e
evitando a perda de massa muscular (ZUNDT, 2023). Conhecer o mercado regional
para construgao da cadeia produtiva torna o sucesso na criagdo e na comercializagao
mais seguro e assertivo, sendo o consumidor final uma das partes mais importantes
dessa cadeia produtiva. Diante do exposto, objetiva-se com o presente estudo
conhecer e tracar o perfil do consumidor de carne ovina na regido centro oeste
paraense, afim de contribuir com a otimizagdo da cadeia produtiva de carne ovina.

2. Metodologia

O estudo foi submetido & apreciacéo da Comiss&o de Etica e Pesquisa (CAAE),
via Plataforma Brasil, através do Certificado de Apresentacdo de Apreciacdo Etica n°
79346424.7.0000.8527, tendo sido aprovado através do parecer n°® 6.848.606. Apds a
construcdo de uma revisdo de literatura referente ao assunto, foi elaborado um
questionario que visou investigar e entender a postura da populagdo quanto ao
conhecimento e consumo da carne ovina. Esse questionario foi elaborado via
plataforma “Google Forms” e apdés, foi publicado em diferentes grupos de redes
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sociais, a fim de atingir um publico mais diversificado possivel. A pesquisa foi
destinada para os contatos de redes sociais das pesquisadoras, que incluiram
familiares, estudantes, grupos direcionados a criadores de ovinos, produtores rurais e
comerciantes dos municipios de Santa Helena, Missal, Medianeira, Foz do lguacu,
Cascavel e demais municipios do centro oeste do estado do Parana. O participe ao
visualizar a publicagéo, teve acesso a um link, que apds ser acessado o direcionava
a uma pagina inicial da pesquisa com o Termo Consentimento Livre e Esclarecido
(TCLE) aonde o mesmo pode aceitar ou recusar participar da pesquisa. Caso o aceite
fosse positivo, o participe era direcionado para o questionario e caso houvesse a
recusa, a pagina nao seguiria a diante. Todos os questionamentos investigativos
realizados ao participante estdo descritos na Figura 1.

Figura 1: Questionario enviado para os entrevistados.

1.Género:
() Feminino
( ) Masculino
() Outro

2.|dade:

( ) de 18 a 25 anos;
( ) de 26 a 35 anos;
() de 36 a 55 anos;
() Acima de 55 anos;

3.Profissao:

( ) Estudante;

( ) Médico Veterinario;

() Funcionario Privado;
() Funcionario Publico;

() Produtor Rural;

() Trabalhador setor Agro;
()
()

Aposentado;
Outro;
4 Escolaridade: 5.Renda: 6.Cidade Mais Préxima de sua residéncia:
() Ensino Fundamental; () Até 1 salario minimo; ( ) Foz do lguagu:
() Ensino Médio; () De 1a 3 salarios minimos; 0) Cascavegl‘ ou;
( ) Ensino Superior; () De 3 a 5 salarios minimos; () Santa hellena'
() Pés -graduagao; () Mais de 5 salarios minimos; g
( ) Outro; ( )M_edlar)elra,
() Missal;
7.Consome carne? 8.Frequéncia do consumo de 9.Qual tipo de carne mais consumida?
carne:
(') Sim (1) Frango;
() Nao () Diariamente; () goym?.
( ) até 2 vezes na semana; E g ol;:::f
( ) até 3 vezes na semana; 0) Outra"
() mais de 3 vezes na semana; !
10.Ja consumiu carmne ovina? 11.Se n&o, porque? 12.Tém interesse em experimentar came
ovina?
() Sim; ( ) Falta de oportunidade;
( ) Nao; ( ) Nao tem vontade; () sim;
() Nao tem acesso a carne G
() Nao;

ovina;
( ) Outro;

13.Frequéncia de consumo de carne

14.Forma de consumo da carne

15.Em qual local costuma consumir carme

ovina? ovina: ovina?

() Diariamente; () Churrasco; () Emcasa;

( ) até 2 vezes na semana; ( ) Ensopado; ( ) Restaurantes;
() 1vez por més; () Frita; () Churrascarias;
() Mais de 1 vez no més; ( ) Outra; () Amigos;

() Anualmente; () Outro:

16.Em quais desses lugares vocé

costuma comprar carne ovina?

17.A carne que vocé costuma
consumir é certificada, ou seja,

tem selo de qualidade de

18.Quais fatores podem te impedir de

consumir carne ovina?

( ) Direto com criador; 3 - A3 () Prego;

( ) Aougue: inspegao municipal ou estadual? ( ) Acesso;

() Supermercado; () Nao gostar do sabor;

() Frigorifico; ()Sim; () Nao gostar do odor;

() Outro: ( ) Nao; () Ja consumi e ndo gostei;
() Nao Sei; () Carne de ma qualidade;

19.Ja consumiu derivados de carne

ovina?

() Sim;
() Nao;

20.Quais consumiu?

( ) Hamburguer;
( ) Linguica;

( ) Bacon;

() Presunto;

21.Gostaria de consumir carne ovina com

mais frequéncia?

() Sim;
() N&o;

22.0 valor é o fator que mais impede
um maior consumo de carne ovina na
sua dieta?

() Sim;
() Nao;

23.Pagaria a mais por uma
carne de melhor qualidade em
termos de maciez e seguranga
higiénico sanitario?

() Sim;
() Nao;

24.0 que faria com que a carne ovina
fosse mais consumida na sua dieta?

() Menor Prego;

() Maior oferta;

( ) Came com mais qualidade e
confiabilidade;

() Habito de comprar mais;
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3. Resultados e Discussao

Dos 184 entrevistados 179 afirmaram ser aptos para participar da pesquisa
segundo os critérios de inclusdo e exclusdo de participes descritos no termo de
consentimento livre e esclarecido. Sendo 105 do género feminino e 77 do género
masculino, com idade de 18 a 25 anos 39,8%, de 26 a 35 anos 25,4%, de 36 a 55
anos 28,2%, acima de 55 anos 6,6%.

Com relagao ao grau de escolaridade descrita na Figura 2, 35,4% possuem
ensino superior, 34,3% possuem ensino médio, 27,1% possuem poés-graduacao e
2,2% ensino fundamental. A renda apontou que 14,4% recebem até 1 salario minimo,
33,7% recebem de 1 a 3 salarios minimos, 17,8% recebem de 3 a 5 salarios minimos
e 34,3% recebem mais de 5 salarios minimos por més, diferente do apontado por
Carvalho et al. (2016). Quanto a localidade 34,4% mora ou esta mais préximo de Foz
do Iguacu, 31,1% de Santa Helena, 13,9% Cascavel, 11,1 % Medianeira e 9,4%
Missal.

Figura 2: Distribuicdo de renda dos participes da pesquisa.

Contagem de Renda:

Até 1 saldrio minimo

De 1 a 3 salarios mi. ..

De 3 a 5 saldrios mi. ..

Mais de 5 saldriosm...

No que diz respeito ao consumo de carne 100% afirma consumir carne e
desses 71,4% consomem carne diariamente, 19,2% consomem mais de 3 vezes na
semana, 7,1% consome até 3 vezes na semana e 2,20% consomem até 2 vezes na
semana. A proteina animal mais consumida é bovina, 136 participes, seguida pelo
frango com 38 participes, o suino com 6 respostas e a ovina com 1 resposta. Os dados
estao descritos no grafico em pizza anexo na Figura 3.
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Figura 3: Analise da frequéncia de consumo de carne.

Contagem de Frequéncia do Consumo de Carne:

até 2 vezes na semana

mais de 3vezesna...

até 3 vezes na semana

Diariamente

Quanto ao consumo de carne ovina 90,1% ja consumiu, e os 9,9% que nao
consumiram 20% atribuiram o ndo consumo a falta de oportunidade, 17,8% a falta de
vontade, 17,8% a falta de oportunidade, 44,4% a outro motivo néo especificado. No
total dos aptos 82,6% confirmam ter interesse em consumir carne ovina, a frequéncia
de consumo da carne ovina € de 56,9% anual, 26,3% 1 vez no més, 10% mais de uma
vez no més, 5% até duas vezes na semana, 0,6% mais de 4 vezes no ano e/ou
diariamente, reiterando que a maior parte dos participes consome anualmente a carne
ovina (FIRETTI ET, 2011).

Um estudo realizado na regido de Presidente Prudente, Aracatuba, Marilia,
Bauru, Sdo José do Rio Preto, Dourados, Londrina e Maringa comprova potencial de
mercado para consumo de carne ovina. Seus resultados apontam para uma demanda
reprimida seja pelo tipo de oferta ou pregos praticados, pois cerca de 75% das 1.253
pessoas caracterizadas como consumidores gostariam de consumir mensalmente
esse produto (FIRETTI ET AL, 2017), porcentagem ainda menor que o obtido na
regido centro oeste paranaense.

A principal forma de preparo da carne ovina € na forma de churrasco 94,4%,
frita 1,3% e outra forma nao especificada 4,3%. O local de consumo é na maioria das
vezes em casa 49,7%, sendo em amigos 29,8%, churrascaria 12,4%, restaurantes
3,1% e outros 5%.

Quanto aos lugares que encontram carne ovina disponivel para compra 70
participes responderam ser direto com o criador, 27 respostas para agougue, 13 no
supermercado, 4 no frigorifico, 12 em outro ndo especificado. Corroborando com
Moraes et al. (2020) a maior porcentagem de participes tem o produtor rural como
principal fonte de compra de carne ovina.

Os fatores que impedem o maior consumo sao 22,7% prego, 21% acesso a
carne, 11,6% nao gostar do sabor, 6,7% carne de ma qualidade, 5,6% cultura, 2,8%
nao gostar do odor e 30% nao soube responder. Por fim 72,5% disseram que desejam
consumir carne ovina com mais frequéncia e quando questionado o que o levaria a
consumir mais carne foi apontado por 45 participes o habito de comprar mais carne,
33 menor precgo, 23 carne com mais qualidade e procedéncia e 21 uma maior oferta,
tendo o restante optado por mais de uma opg¢&o acima.
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Em uma pesquisa realizada na regiao de Maringa — Parana, Constantino et
al. (2018) observou que 44,1% dos participes ndo consomem uma maior quantidade
de carne ovina por falta de habito, dado este que corrobora com o obtido neste estudo
de que 45 participes afirmam que ter o habito de comprar mais carne os levaria a um
consumo maior.

Diferente dos resultados obtidos por Carvalho et al. (2016) na cidade de
Sobral — CE, aonde 38,7% dos entrevistados adquiriam carne ovina em
supermercados, 33,3% em acougues e apenas 28% direto com o produtor. Assim
também quanto aos fatores que impedem seu consumo nota-se uma inversao nos
resultados, sendo que para Carvalho et al. (2016) estao correlacionados com fatores
sensitivos de odor e sabor diferentes desta pesquisa que atribuem como maiores
impedimentos no consumo s&o preco elevado e acesso a carne ovina.

Sobre a certificagao da carne consumida 41,6% responderam nao saber se
a carne é inspecionada durante o abate e possui certificacdo, 34,3% afirmam ser
inspecionada e certificada e 24,2% disseram que nao € inspecionada e certificada.
Dentre os entrevistados 52,5 % responderam que o preg¢o nao é o fator que mais o
impede de incluir mais carne ovina na sua dieta, e 91,5% de todos participes afirmam
que pagariam mais por uma carne com melhor qualidade em termos de maciez e
seguranca higiénico sanitaria.

Figura 4: Participes que pagariam a mais por uma carne de melhor qualidade em
termos de maciez e seguranca higiénico sanitaria.

Contagem de Pagaria a mais por uma carne de melhor
qualidade em termos de maciez e seguranga higiénico sanita...

N&o

Sim

4. Conclusao

Apods analise dos resultados foi possivel observar um mercado promissor na
regido, principalmente quando observada a porcentagem de participes que
demonstram interesse em incluir mais e com maior frequéncia a carne ovina na dieta.
No entanto aspectos negativos como falta de habito no consumo, preco elevado,
acesso limitado e baixa demanda apontam deficiéncias na cadeia da ovinocultura de
corte.

A informalidade da cadeia produtiva, ou seja, o abate clandestino, ainda € uma
barreira a ser transposta na comercializagdo e valorizagdo da carne regional, o que
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torna a demanda baixa e a qualidade da carne inferior. Esse fator pode contribuir na
disseminagao da cultura ja enraizada quanto ao sabor e odor negativos da carne de
ovelha, que tinha sua origem na carne de ma qualidade devido a criagdo e abate
arcaicos.

A pesquisa demonstra varias caracteristicas sobre o publico consumidor bem
como suas preferencias, mostra também as falhas existentes na cadeia produtiva.
Criar estratégias para produzir uma carne de maior qualidade, com melhor preco e de
facil acesso em conjunto com ag¢des para ensinar, informar e educar o produtor quanto
a praticas de manejo que irdo aprimorar a gestao da cadeia produtiva e o consumidor
quanto as melhorias buscadas para alcancar mais sabor e qualidade na carne ovina
da regido sao passos importantes para otimizar alavancar efetivamente a ovinocultura
de corte na regido supracitada.
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